CATERING

1. MINGELMENYN 250 KT p/P wminen

6 rdtter

Ortmarinerade blandade oliver

3 x Charkuterier

3 x Ostar med tillbehdr

Nybakat rosmarinbréd med 2 dipper:

- Sasongsrdra

- Mascarpone/honung/rosmarin/olivdipp

Réra p& cannellinibénor och rostad vitlsk,
persilja, toppad med grovhackade oliver, olivolja,
serverad med pane carasau

2« MELLANMENYN 350 K1 p/D winsn

5 ridtter
Ortmarinerade blandade oliver
Parmigiana di Melanzane

Prosciutto Pepatello med drtolja och hyvlad
parmesan

Sallad p& matvete (farro), kikértor, fankal,
rostade solrosfroén, persilja, kramad grénkal,
var chiliolja och pecorino sardo

Insalata di patate e broccoli

Vinter Caprese

Stora kéttbullar i kryddig tomatsés
Sésongspesto med nybakat rosmarinbréd

3. STORA MENYN 450 X1 D/D minen

8 rdtter, 2 varma

Ortmarinerade blandade oliver

2 x Charkuterier

2 x Ostar med tillbehor

Caponata med kapris och russin, toppad med
rostad mandel och mynta

Sallad p& matvete (farro), kikartor, fankal,
rostade solrosfroén, persilja, kramad grénkal,
var chiliolja och pecorino sardo

Nybakat rosmarinbréd med 2 dipper:

— Sésongsréra

- Mascarpone/honung/rosmarin/olivdipp
Husets Lasagne

Stora kéttbullar i kryddig tomatsés

Best&all pa catering@mastio.se



